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IN BREVE
DOMANI E VENERDÌ
CANTIERE APERTO
IN VIA DEI CIPRESSI
STRADA CHIUSA
n Domani e venerdì via dei Ci-
pressi, dal civico 8/A a via Lore-
to, compatibilmente con le con-
dizioni meteorologiche, sarà
interessata da lavori di scavo e
asfaltatura per conto di Aem. Il
tratto di strada interessato dal
cantiere, considerato anche che
si tratta di una via piuttosto
stretta, sarà chiuso al traffico. Le
deviazioni e i percorsi alterna-
tivi saranno indicati da apposita
segnaletica che verrà collocata
48 ore prima dell’int er v ent o.

SA DOMU SARDA
TERRA MIA: MUSICA
DI SARDEGNA
IN CORTILE FEDERICO II
n Il circolo Sa Domu Sarda, in
collaborazione con il Comune,
organizza uno spettacolo mu-
sicale dal titolo ‘Terra mia-Sar-
degna in musica’ con il duo Ma-
rimba (Daniela Mulas e Pip p o
Giomi ) e il cantante e showman
Enzo Mugoni. Lo spettacolo si
terrà il 29 giugno dalle 17 alle 20
in Cortile Federico II.

VENERDÌ LA CERIMONIA
I SESSANT’AN N I
DA L L’ORDI NAZION E
DI LAFRANCONI
n Ricorre il 28 giugno il 60º
anniversario dell’or dinaz ione
sacerdotale di monsignor Dant e
Lafr anconi , vescovo emerito di
Cremona, Diocesi che ha gui-
dato dal 4 novembre 2001 al 16
novembre 2015, reggendola
quindi come amministratore
apostolico sino al 30 gennaio
2016. Venerdì 28 giugno, vigilia
della solennità dei santi Pietro e
Paolo, alle 18, nella cattedrale
questi 60 anni di servizio, fatti
di carità e solidarietà, di atten-
zione alla Chiesa, al Vangelo e
alla famiglia, saranno festeg-
giati celebrando l’Eu car is t ia.

CONFERIMENTO RIFIUTI
L’ECOCAR SOSTERÀ
IN VIA NOVATI
SABATO MATTINA
n La postazione mobile per la
raccolta dei Raee (Rifiuti da ap-
parecchiature elettriche ed elet-
troniche) e della plastica dura
stazionerà sabato in via Novati,
(8.30- 13.30). Possono usarla tut-
ti . All’Ecocar è possibile conferi-
re anche gli oggetti in plastica che
non sono imballaggi. Non ver-
ranno ritirati rifiuti ingombranti
e grandi elettrodomestici. Per il
ritiro gratuito di questi ultimi te-
lefonare all’800173803 .

S. Monica Oggi c’è la Festa
della Guardia di Finanza

n CREMONA Si svolge questo
pomeriggio, a partire dalle
17.30, presso la splendida cor-
nice del campus Santa Monica
d e l l’Università Cattolica, in
via Bissolati, la cerimonia per
celebrare i 250 anni dalla Fon-
dazione del Corpo della Guar-
dia di Finanza. L’afflusso degli
invitati e delle tante autorità,
a cominciare dal prefetto,
Corrado Conforto Galli, è pre-
visto dalle 17.15. Nel corso
della cerimonia saranno pre-
miati i finanzieri che si sono
distinti per l’attività svolta nel
corso dell’ultimo anno.

Convegno Agritech, ecco il futuro
Oggi alle 17 a Cà de’ Somenzi l’incontro promosso da Cassa Padana
n CREMONA Un convegno di
assoluto prestigio quello che si
svolge oggi a CremonaFiere.
L’innovazione tecnologica nel
settore agroalimentare sarà la
protagonista assoluta di ‘Agr i-
tech – Nuovi orizzonti per il bu-
siness agroalimentare’, che ini-
zierà alle 17 a Cà de’ Somenzi. Le
tecnologie digitali stanno rivo-
luzionando il sistema agroali-
mentare italiano, rendendo i
processi di coltivazione più effi-
cienti, migliorando i sistemi di
allevamento e ottimizzando la
trasformazione industriale.
Questo evento sarà un’imp or-
tante occasione per esplorare
come tali tecnologie possono
essere utilizzate per valorizzare
la filiera agroalimentare, garan-
tendo tracciabilità e sostenibili-
tà ambientale. Il convegno si
concentrerà su come sfruttare
l’eccellenza di Cremona nell’A-
gritech per creare una nuova
piattaforma di business che ri-

conosca il valore degli agricol-
tori e degli attori della filiera
nella Lombardia orientale. Ver-
rà inoltre presentato il progetto
‘Hub della Conoscenza’, pro-
mosso da Cassa Padana con il
supporto del Politecnico di Mi-
lano e dell’Istituto Capirola, mi-

rato a creare un centro di eccel-
lenza per l’innovazione nel set-
tore agroalimentare. L’ev ent o
inizierà con i saluti istituzionali
di Roberto Biloni (presidente di
Cr emona Fier e) , Gian Domeni-
co Auricchio (commis sario
straordinario della Camera di

Commercio) e Romano Bettin-
s oli (presidente di Cassa Pada-
na ) .
Seguiranno interventi di Filip -
po Renga (direttore dell’Osser -
vatorio smart agrifood del Poli-
tecnico di Milano) e Giu liano
Noci (prorettore del Politecnico

di Milano). La seconda parte del
convegno sarà dedicata alla tec-
nologia al servizio del sistema
agroalimentare, con contributi
di Serena Ruggeri ( v icep r es i-
dente vicario dell’Ass ociaz ione
Industriali  e  t itolare della
MA/AG), Gino Mainardi ( COBO
advanced engineering direc-
tor), Morris Peri (Centro Lely) e
Paolo Mondini (Mondini Spa). A
seguire gli interventi diRos s ano
Remagni Buoli, vicepresidente
di Apima, Patrizia Facchi ( t it o -
lare della Società Agricola Pa-
nizza), Tiziano Fusar Poli (pre -
sidente della Latteria Soresina).
Il convegno si concluderà con
interventi di Noci, di Gi a nn i
Ferr et t i (prorettore del Polo di
Cremona del Politecnico di Mi-
lano) e di Erminio Trevisi (di-
rettore del Dipartimento di
scienze animali, alimentazione
e nutrizione dell’Univers ità
Cattolica del Sacro Cuore). Con-
clusioni affidate ad Andrea Lu-
s ent i , direttore generale di Cas-
sa Padana. La partecipazione al
convegno è aperta a tutti . Per
iscriversi c’è il sito hubcono-
scenza.it (https://hubcono-
s  c e n z  a .  i t / ev  e n t  i / c o nv  e-
gno- 26062024 / ) .
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Fier a L’a g ro al i m e nta re
nel segno della qualità
Cresce il numero di ospiti e appuntamenti organizzati in vista delle Zootecn iche

n CREMONA Continuano con
il vento in poppa gli impegni di
CremonaFiere che proprio in
questi giorni sta completando
il programma convegni di Fie-
re Zootecniche Internazionali,
che vedrà lo svolgimento della
edizione 2024 - la 79ª - dal 28
a l  3 0  n o v e m b r e  2 0 2 4
( w ww . fier ez oot ecnichecr . it ) .
Tra i temi al centro dei dibattiti
anche la comunicazione verso
il consumatore con i convegni
‘Milk. it ’ e ‘Meat . it ’, appunta-
menti ormai consolidati nel-
l’ambito del ricchissimo pro-
gramma convegni.
«Quello della comunicazione
- spiega Sebastiano Porretta,
docente dell’Università Catto-
lica del Sacro Cuore e presi-
dente di Aita (associazione
italiana di tecnologia alimen-
tare), nonché curatore dei due
appuntamenti - è un tema
sempre più cruciale per il
comparto zootecnico e agroa-
limentare in generale. Ad
esempio, come sappiamo, ne-
gli ultimi anni, il tema del be-
nessere animale è diventato di
grande interesse per i consu-

matori di tutto il mondo. Sem-
pre più persone cercano di
compiere scelte alimentari
etiche che riflettano una mag-
giore consapevolezza e rispet-
to per gli animali. Tuttavia,
nonostante le buone intenzio-
ni, esistono diverse cattive in-
terpretazioni capaci d’i n-
fluenzare le percezioni dei
consumatori riguardo al be-
nessere animale; così come

l’etichettatura dei prodotti ali-
mentari molto spesso rischia
di diventare ambigua e ingan-
nevole. Infatti, termini come
‘nat u rale’ (non normato in
quasi tutti gli Stati per l’ecces -
siva vaghezza), ‘allevato a ter-
r a’, ‘allevato all'aperto’ e ‘s en -
za gabbie’ possono facilmente
confondere i consumatori».
Non di meno, anche le certifi-
cazioni possono creare confu-

sione. «Esistono - continua
Porretta - vari standard di be-
nessere animale, ognuno con i
propri criteri e livelli di rigore.
Alcuni marchi di certificazio-
ne sono molto severi e garan-
tiscono elevati standard di be-
nessere, mentre altri possono
essere più flessibili. I consu-
matori, ovviamente, non sono
informati sulle differenze tra
queste certificazioni, portan-
do a scelte di acquisto che non
riflettono realmente un mi-
glior benessere animale». In-
fluenza del marketing e disin-
formazione costituiscono ul-
teriori fattori critici (ad esem-
pio, l'idea che tutti gli animali
cresciuti in piccoli alleva-
menti locali abbiano una vita
migliore rispetto a quelli alle-
vati in grandi aziende non è
sempre realistica). «Per mi-
gliorare la comprensione dei
consumatori sul benessere
animale - sintetizza l’es p er t o
- è essenziale aumentare la
trasparenza e l’edu caz ione.
Informazioni chiare e accura-
te sulle condizioni di alleva-
mento e sui significati delle

varie certificazioni possono
aiutare i consumatori a fare
scelte più informate e etiche.
Allo stesso tempo, le aziende
devono essere ritenute re-
sponsabili per l'uso di pratiche
di marketing ingannevoli e
l'adozione di standard di be-
nessere più rigorosi». Si tratta
dunque di temi cruciali che
troveranno a Cremona occa-
sione di dibattito.
«Gli eventi professionali - di-
chiara il presidente di Cremo-
naFiere, Roberto Biloni - co-
me le nostre Fiere Zootecni-
che Internazionali sono uno
strumento fondamentale per
le filiere che rappresentano –.
Tutti noi (la fiera, il territorio,
le istituzioni, le università, i
centri di ricerca, le associazio-
ni, le aziende, gli allevatori)
siamo consapevoli che il lavo-
ro di squadra premierà le no-
stre produzioni valorizzando
la filiera in termini sia di pro-
duttività, sia di capacità di co-
municare tutti i suoi valori in
primis la sostenibilità e la
q u alit à » .
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Una foto scattata in una recente edizione delle Fiere Zootecniche

OGGI
Ancona
Aosta
Bari
Bologna
Cagliari
Campobasso
Catanzaro
Firenze
Genova
L’Aquila

IL METEO

SO
Zero 

termico:
intorno 
a 4000 

metri

BG

LCCO

VA
MB

MI

PV
LO CR

BS

MN

Stato del cielo: da poco a irregolarmente nuvoloso
Temperature: massime in aumento
Venti: deboli di direzione variabile

DOMANI
Zero 

termico:
intorno
a 3600
metri

Stato del cielo: in prevalenza sereno
Temperature:  in aumento
Venti: a prevalente regime di brezza

Umidità
79%

LE TEMPERATURE IN ITALIA

TEMPERATURE OGGI
Minima 17°C

CREMONA

Massima 26°C

20.2 °C
12.9 °C

24.0 °C
17.3 °C
18.1 °C
16.9 °C
19.5 °C
17.8 °C
17.9 °C
14.4 °C

26.4 °C
22.3 °C
31.5 °C
26.1 °C

28.4 °C
28.1 °C
29.6 °C
27.6 °C
25.1 °C
23.9 °C

Milano
Napoli
Palermo
Perugia
Potenza
Roma
Torino
Trento
Trieste
Venezia

27.9 °C
27.4 °C
26.4 °C
26.4 °C
31.4 °C

29.0 °C
26.7 °C
25.0 °C
26.9 °C
26.4 °C

Fonte: Ersaf - 3B Meteo

SO

BG

LCCO

VA
MB

MI

PV
LO CR

BS

MN

19.2 °C
21.6 °C
21.2 °C
14.9 °C
16.8 °C
17.9 °C
18.1 °C
14.9 °C
19.3 °C
19.6 °C
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